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Časový harmonogram kurzu

Využitie húb
V rámci projektu Nové možnosti využívania húb človekom v pôdohospodárstve z Programu rozvoja vidieka 2014-2020
Garant: Ing. Martin Pavlík, PhD.
Centrum ďalšieho vzdelávania – Technická univerzita vo Zvolene, tel.: 045/5206519; 0918 730375
Termín konania: 24. 09. 2020 – 27. 09. 2020 

Miesto konania: Centrum ďalšieho vzdelávania, MiestnosťL5a, Masaryka 20, TU Zvolen

PROGRAM
24. 09. 2020 – štvrtok (Miestnosť L5a, Masaryka 20, TU Zvolen)
16:00-18:00
 
Biológia a ekológia húb (miesto húb vo vývoji života na Zemi, spôsoby života húb, ich rozmnožovanie a rozširovanie- Ing. Pavlík)

18:00-19:00

Ríša húb - Ing. Golian
25.09.2020 – piatok (Miestnosť L5a, Masaryka 20, TU Zvolen)
8:00-10:00 
Schopnosti a vlastnosti húb (huby a príroda – miesto a úlohy húb v prírode - Ing. Pavlík, huby a človek - využívanie húb ľuďmi v rôznych častiach sveta v historickom kontexte – Ing. Golian)
10:00-11:00 

Mykoobnova (inokulácia - príprava inokula huby, úprava substrátu a vlastná inokulácia huby do substrátu – zásady a praktické ukážky, praktické ukážky prípravy inokula, realizovanie inokulácie – Ing. Golian)
11:00-12:00 

Obed (zabezpečuje organizátor kurzu v priestoroch TUZVO)

12:00-17:00 

Praktické ukážky – Arborétum BH (mykofiltrácia – teoretické vysvetlenie možnosti využitia filtračných a agregačných schopností húb, praktické   zhotovenie mykofiltra; mykolesníctvo – možnosti využitia húb v prospech lesa, praktické ukážky; mykodetoxikácia – odstraňovanie neželaných a toxických látok z rôznych substrátov využitím schopností húb, praktické ukážky; praktické ukážky zhotovenia mykofiltra, inokulácie drevného substrátu – Ing. Pavlík)
26.09.2020 – sobota (Miestnosť L5a, Masaryka 20, TU Zvolen)
8:00-12:00 

Huby ako potrava 
a) huby a ich perspektíva – možnosti využitia húb v budúcnosti v prospech prírody a človeka

– Ing. Pavlík
b) základné obsahové látky v plodniciach húb – Ing. Golian
c) Správne spôsoby spracovania a konzervovania húb – Ing. Hlaváč
d) jedlá z húb - možnosti kulinárskeho využitia plodníc húb;    - Praktické ukážky spracovania plodníc húb – Dr. Pavlíková
12:00-13:00 

Obed (zabezpečuje organizátor kurzu v priestoroch TUZVO)

13:00-14:00 

Liečivé a jedovaté huby (obsahové látky v plodniciach húb s liečivými účinkami na ľudský organizmus, najvýznamnejšie druhy liečivých húb a ich využitie – Ing. Golian)
14:00-16:00 

Liečivé a jedovaté huby – (vlastnosti húb s negatívnym účinkom na ľudský organizmus – otravy hubami; najvýznamnejšie druhy jedovatých húb  - škodlivé účinky na ľudský organizmus, prvá pomoc pri otrave hubami - identifikácia liečivých a jedovatých húb - Ing. Hlaváč)
27.09.2020 – nedeľa (Miestnosť 131 – 1.poschodie, Študentská 27 – nový internát, TU Zvolen)
08:00-09:00 

Možnosti spracovania húb na liečivé využitie - Ing. Pavlík
09:00-10:00 

Praktické ukážky spracovania plodníc húb na liečivé substancie - Ing. Pavlíková

10:00-11:00 

Diskusia k prezentovaným témam, odovzdanie certifikátov – Ing. Pavlík
Ďalšie informácie a organizačné zabezpečenie kurzu:

Mgr. Ing. Erik Selecký, PhD. – vedúci CĎV TUZVO, erik.selecky@tuzvo.sk, 0918730375

Ing. Tomáš Kiss, PhD. – manažér odborných kurzov CĎV TUZVO, tomas.kiss@tuzvo.sk, 0918730374

Lektorské zabezpečenie kurzu:

Ing. Martin Pavlík, PhD. – garant kurzu

Ing. Marcel Golian, PhD. – lektor

PaedDr. Anna Pavlíková, PhD. – lektorka

Ing. Pavol Hlaváč, PhD. - lektor

Stravovanie:

TU Zvolen, Študentská 27, Internát Bariny

Ubytovanie:

TU Zvolen, Študentská 27, Internát Bariny (alebo Študentská 17, internát)
Technická univerzita vo Zvolene, Centrum , dalšieho vzdelávania, T.G.Masaryka 24, 960 01  Zvolen, cdv@tuzvo.sk, +421455206198,www.tuzvo.sk/cdv
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